MENU DIA de REYES

(MEDIODIA)

EN MESA PARA COMPARTIR
Mini Croquetas Cremosas de Gambas
Buniuelos de Bacalao y Espinacas
Longaniza de Vic

PRIMEROS PLATOS
Crema de Calabaza y Naranja con Ricota de Queso Crema
Ensalada de Rape y Langostino, Aguacate con Brotes de Endivias y
Vinagreta de Granada
Creps de Espinacas, Champifiones y Bacalao Gratinado con
Holandesa de Marisco
Patatas en Mascarada con Butifarra Negra y Panceta Asada

SEGUNDOS PLATOS
Suquet de Rapet con Almejas al Estilo Cadaqués
Lomo de Atun con Olivada Casera y Fondo de Patata Panadera
Codillo Asado al Horno con Romero y Boniato Cocido
Entrama de Ternera a la Brasa con Patatas Fritas y Verduras a la Parrilla
Pollo KYIV Sobre Patatas Mortero y Hierbas Naturales

POSTRES
Crema Catalana con Frutos Rojos
Tortel de Reyes
Flan de Huevo y Leche con Turrén de Jijona y Nata Montada
Tarta de Queso Artesana con Arandanos y Frutos Rojos

EN MESA

Surtido de Turrones
Neulas
Mantecados y Polvorones

BEBIDA
Vinos:
Blanco: Clot d'Encis, D.O. Terra alta
Tinto: Brau de Bot, D.O. Catalunya
Agua

Precio por persona 70,00€ con IVA incluido



MENU DIA de REIS

(MIGDIA)

EN TAULA PER COMPARTIR
Mini Croquetes Cremoses de Gambas
Buniuelos de Bacalao y Espinacas
Longaniza de Vic

PRIMERS PLATS
Crema de Carbassa i Taronja amb Ricota de Formatge Crema
Amanida de Rap i Llagosti, Alvocat amb Brots d'Endivies i
Vinagreta de Bestiar
Creps d'Espinacs, Xampinyons i Bacalla Gratinat amb Holandesa de Marisc
Patates a Mascarada amb Botifarra Negra i Panceta Asada

SEGONS PLATS
Suquet de Rapet amb Cloisses a I'Estil Cadaqués
Llom de Tonyina amb Olivada Casera i Fons de Patata Panadera
Codillo Rostit al Forn amb Romero i Moniato Cuit
Entrama de Vedella a la Brasa amb patates fregides i verdures a la graella
Pollastre KYIV style Sobre Patates Morter i Herves Naturals

POSTRES
Crema Catalana amb Fruits Vermells
Tortell de Reis
Flam d'Ou i LIet amb Torré de Xixona i Nata Muntada
Pastis de Formatge Artesa amb Nabius i Fruits Rojos

EN TAULA
Assortiment de Torrons
Neules
Mantegats i Polvorons

BEGUDA
Vins:
Blanc: Clot d'Encis, D.O.
Negre: Brau de Bot, D.O.
Aigua

Preu per persona 70,00€ amb IVA inclos



