MENU de NAVIDAD

(MEDIODIA)

EN MESA PARA COMPARTIR
Mini Croquetas Cremosas de Jamon Ibérico
Langostinos Crujientes con Salsa de Soja
Longaniza de Vic

PRIMEROS PLATOS
Ensalada de Langostinos y Rape con Brotes Verdes y Vinagreta Suave de
Mostaza Antigua
Judias Verdes con Aromas de Hierbas de Provenza Queso de Cabra 'y
Champinones Silvestres
Escudella y Car D”Olla “Catalana”
Creps Relleno de Pescado y Setas de Temporada al Graten de Holandesa de
Marisco

SEGUNDOS PLATOS
Car D’Olla Catalana
Lomo de Salmén a la Brasa con Salsa Tartara y Wok de Verduras con
Aromas de Soja
Tronco de Merluza de Pincho a la Ondarra con Pimientos del Piquillo
Pato del Delta del Ebro con Higos y Peras

POSTRES
Crema Catalana con Frutos Rojos
Tarta Sachet con Crema Inglesa y Fresones
Tiramisu Artesano con Flambeado de Naranja
Carpaccio de Pina con Helado de Coco y Frutas Deshidratadas

EN MESA

Surtido de Turrones
Neulas
Mantecados y Polvorones

BEBIDA
Vinos:
Blanco: Clot d'Encis, D.O. Terra alta
Tinto: Brau de Bot, D.O. Catalunya
Agua

Precio por persona 70,00€ con IVA incluido



MENU de NADAL

(MIGDIA)

EN TAULA PER COMPARTIR
Mini Croquetes Cremoses de Pernil Ibéric
Llagostins Cruixents amb Salsa de Soja
Llonganissa de Vic

PRIMERS PLATS
Amanida de Llagostins i Rap amb Brots Verds i Vinagreta Suau de Mostassa
Antiga
Mongetes Verdes amb Aromes d'Herbes de Provenga Formatge de Cabra i
Xampinyons Silvestres
Escudella i Car D”Olla “Catalana”
Creps Farciment de Peix i Bolets de Temporada al Graten d'Holandesa de
Marisc

SEGONS PLATS
Car D”Olla Catalana
Llom de Salmo a la Brasa amb Salsa Tartara i Wok de Verdures amb Aromes
de Soja
Tronc de Llug de Punxo a I'Ondarra amb Pebrots del Piquillo
Anec del Delta de I'Ebre amb Figues i Peres

POSTRES
Crema Catalana amb Fruits Vermells
Pastis Sachet amb Crema Anglesa i Maduixots
Tiramisu Artesa amb Flambeado de Taronja
Carpaccio de Pinya amb Gelat de Coco i Fruites Deshidratades

EN TAULA
Assortiment de Torrons
Neules
Mantegats i Polvorons

BEGUDA
Vins:
Blanc: Clot d'Encis, D.O. Terra alta
Negre: Brau de Bot, D.O. Catalunya
Aigua

Preu per persona 70,00€ amb IVA inclos



